


Verbesserung der Lebensmittelqualität                     
in den Betriebsrestaurants

• Stärkung des Absatzmarktes für Regionale Lebensmittel
• Stärkung der Erzeuger in Baden Württemberg
• Stärkung der Wirtschaftskraft –

Arbeitsplätze in der Region
• Nachhaltigkeit
• Kurze Wege
• Regionale saisonal –

als starke Botschaft an die Verbraucher
• Gesunde Ernährung



Regionalität –
Schatzkammer Baden-Württemberg

•Nachhaltigkeit, Heimatverbundenheit 
und Tradition, kurze Transportwege 
und gute Produkte aus der Region 
tragen zur Zufriedenheit der 
Menschen bei. 

•Die Wertschätzung der Regionalität 
bei Speisen und Getränken



Unsere Speisekarte

• Kennzeichnung/Auslobung der 
Speisen auf der Speisekarte

• Regionale Komponenten bestehen 
aus Rohprodukten aus BW 

• Die Rohprodukte für diese Gerichte, 
insbesondere Fleisch und 
Fleischerzeugnisse, Eier, Milch und 
Milchprodukte, Gemüse, Kartoffeln 
und Obst, müssen in Baden-
Württemberg erzeugt worden sein 



Jährliche Kontrolle -
Transparenz und Zuverlässigkeit
• Jährliches Audit schafft 

Transparenz, Vertrauen und 
Sicherheit

• Geprüfte Qualität:
Qualitätszeichen                                
Baden-Württemberg 

• Geprüfte Herkunft: „Schmeck 
den Süden“ Baden-Württemberg

• Imagegewinn für den Betrieb  
nach Innen und Außen




